
Menu de cuatro tiempos

Por cada bebida alcohólica se incluye un platillo para cada tiempo consecutivo correspondiente, hasta 4 tiempos

En el consumo de una botella de vino o destilado se incluye el menú de 4 tiempos para 3 personas 

El menú de alimentos es personal, no transferible y no aplica para llevar 

En el consumo de una botella de cualquier destilado se incluyen 4 refrescos medianos o 6 chicos 

Venta de bebidas alcohólicas exclusivamente con alimentos 

Todos nuestros precios incluyen el I.V.A.

Trocitos de camarón, papa y zanahoria

Arroz a la mexicana, pollo deshebrado, aguacate y cilantro 

Juliana de tortilla, queso gouda, chile pasilla, chicharrón y aguacate

Acompáñala con cebolla y cilantro

Acompáñalo con cebolla, cilantro, chile serrano y salsas negras

Caldo de camarón
Consomé de pollo
Jugo de carne
Sopa de tortilla
Sopa de médula

PRIMER TIEMPO $89

(3) Con cebolla, cilantro y piña

(3) Bistec, chorizo y chicharrón

(3) Con cebolla, cilantro y piña

 (3) Con cebolla morada y habanero

De pastor o suadero

Alitas de pollo
Chicharrón en salsa verde o roja
Chistorra con guacamole
Filetitos de pescado rebozados
Gringa
Manitas de cerdo a la vinagreta
Queso fundido
Queso panela asado con nopales
Tacos campechanos
Tacos de pastor
Tacos de suadero
Tacos de cochinita
Tostada de pata de res
Tostada de tinga de pollo

TERCER TIEMPO $139

Con frijoles refritos, lechuga, jitomate, aguacate, crema y queso rallado

Natural, pastor, suadero, chistorra o chorizo

Con frijoles refritos, lechuga, jitomate, aguacate, crema y queso rallado

Con arroz a la mexicana o frijoles refritos

(4) Con aderezo ranch

Con ate, nuez, queso panela y vinagreta de miel

Con crema, queso rallado, chicharrón y aguacate

Con queso rallado y chicharrón

Con granos de elote, crema y queso rallado

Guacamole, chicharrón, frijoles refritos y queso panela

Hojas de lechuga con aderezo, queso parmesano y crutones

Arroz a la mexicana
Ensalada de espinacas
Ensalada César
Fideo seco
Espagueti al chipotle
Espagueti a la poblana
Mac and cheese con chipotle y tocino
Plato mexicano 

SEGUNDO TIEMPO $89

Solo, con huevo o mole

Arrachera marinada
Alambre
Barbacoa de res al horno
Bistec o pollo a la plancha
Camarones al ajillo
Chile relleno de queso panela
Chamorro adobado
Chamorro al horno
Costillas BBQ
Costilla al chimichurri
Enchiladas
Enchiladas de camarón al chipotle
Flautas
Flautas ahogadas
Lengua a la veracruzana
Milanesa
Mojarra al ajillo
Mojarra frita
Pollo con mole
Pechuga a la Cordon Bleu

CUARTO TIEMPO $228

Ali
men

tos

Baguette con frijoles refritos, mayonesa,
rebanadas de aguacate y jitomate

Ate con queso
Brownie de chocolate
Duraznos en almibar
Flan de queso
Pastel de elote
Pastel imposible

POSTRES
$89
$89
$89
$89
$89
$89

Guacamole
Frijoles puercos
Papas a la francesa
Naturales o con queso

BOTANAS
$78
$68
$68

$68
$68
$68

Baguette de bistec
Baguette de chamorro
Baguette de chistorra
Baguette de cochinita
Baguette de milanesa de pollo
Baguette de milanesa de res
Baguette de pechuga de pollo
Baguette de pastor 
Baguette de suadero
Baguette de arrachera

Con queso         +$32

LONCHERÍA

$98
$98
$98
$98
$98
$98
$98
$98
$98
$118

*Aceitunas
*Frijoles puercos
*Salchichas

40 gr

Con rompope  +$55
Una bola de helado +$48

(4) De pastor, pollo o res en salsa roja o verde

(4) De pastor, pollo o res. Con crema, queso rallado, lechuga, aguacate y jitomate

(4) Verdes, rojas o de mole, rellenas de pollo o pastor. Con crema, queso y cebolla

De bistec, pastor o suadero. Con cebolla, pimiento, tocino y queso gouda

Acompañala con cebolla y cilantro

Con guacamole y nopales asados

Con ensalada mixta o papas a la francesa

Rellena de jamón y queso. Con ensalada mixta o papas a la francesa

En caldillo de jitomate con frijoles refritos

Con arroz blanco

Con frijoles refritos

De pollo o res. Con ensalada mixta o papas a la francesa

Con papas a la francesa

Con papas a la francesa y guacamole

(4) Con aguacate y cebolla morada

Con ensalada mixta o papas a la francesa

Con ensalada mixta o papas a la francesa

Chamorro de cerdo en adobo de chile ancho y guajillo

Chamorro de cerdo estilo carnitas de Michoacán

Pierna y muslo. Con arroz a la mexicana



Destilados

ST Germain $3,315$265

$3,445$265Los Danzantes Joven

POR CADA BEBIDA ALCOHÓLICA SE INCLUYE UN 
PLATILLO PARA CADA TIEMPO CONSECUTIVO 
CORRESPONDIENTE, HASTA 4 TIEMPOS

EN EL CONSUMO DE UNA BOTELLA DE VINO O 
DESTILADO SE INCLUYE EL MENÚ DE 4 TIEMPOS 
PARA 3 PERSONAS 

EL MENÚ DE ALIMENTOS ES PERSONAL, NO 
TRANSFERIBLE Y NO APLICA PARA LLEVAR 

EN EL CONSUMO DE UNA BOTELLA DE CUALQUIER 
DESTILADO SE INCLUYEN 4 REFRESCOS MEDIANOS 
O 6 CHICOS 

VENTA DE BEBIDAS ALCOHÓLICAS 
EXCLUSIVAMENTE CON ALIMENTOS 

TODOS NUESTROS PRECIOS INCLUYEN EL I.V.A.
$230

700 ml

700 ml

700 ml

700 ml

700 ml

Maestro Dobel Diamante $6,960$2401.750 ml

Volcán $3,315$255

Bushmills Black Bush

Monkey shoulder $3,185$245

$3,055$235

$3,375


